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Productfiche volle platte kaas

Product-omschrijving
Gepasteuriseerde, magere koemelk geproduceerd op de hoeve.
Er wordt aan de magere wrongel, room toegevoegd.

Melk uit de koeltank aan 4° C, wordt gepasteuriseerd op 72°C ged. 15 sec. om daarna terug te koelen tot 2.5°C.

Ingrediénten

Gepasteuriseerde koemelk

Stremsel ( niet van dierlijke oorsprong )
Guargom

Kaliumsorbaat

Gemiddelde samenstelling per 100 g

Energie.....ccoeueuuue. 580 kJ/ 140 kcal
Vetten....ccvevvveevevennnne 10g

Verzadigd 6.5¢g
Koolhydraten............. 40¢g

Suikers 40¢g

Eiwitten.....ccccovvecvennnnns 85¢g



4o 1V | O N 0.04g

Kalium......cconeen. 150 mg
Calcium....oveeeennee. 130 mg
Fosfor......ccovueennn.. 100 mg
Magnesium............ 10 mg
Koper....ooevvecceenen. 0.02 mg
AT o] S 0.60 mg
Vit A 0.01 mg
Vit. Bl 0.04 mg
Vit. B2..oooeiieeeeeene 0.30 mg
Vit. B6..oovreeeveeeceene 0.01 mg
Vit. B11oweorsereeeeenenn. 10 pg
Vit. B12...cceicinee 0.70 ug
Vit. Cuoovereeeeeeeee 1.0mg
Houdbaarheid

Deze volle verse kaas is te gebruiken tot max. 5 weken na productie, indien bewaard op max. 4°C.

Verpakking

Levering in plastiek emmers per 5 kg / 3 kg

Allergenen

Bevat koemelk.



