De Kasteelhoeve 29/11/18

Oude Zeedijk 14 8600 St.-Jacobskapelle (Diksmuide)
Tel: 0032(0)51/500.314
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Productfiche Diksmuideling natuur

Product-omschrijving
Gepasteuriseerde, half-harde, jonge hoevekaas van volle koemelk geproduceerd op de hoeve.

De kaas is omhuld met een gele plastic coating.

Ingrediénten

Gepasteuriseerde koemelk
Stremsel ( niet van dierlijke oorsprong )

Zuursel

Gemiddelde voedingswaarde per 100 g

Energie.....ccceuune... 1601 kJ/ 382 kcal

Verzadigd 20g
Koolhydraten............. 00g
Suikers 00g

Eiwitten.....ovveivennnns 245¢g



Houdbaarheid

Deze kaas is te gebruiken tot max. 6 maanden na productie, indien bewaard op max. 15°C.

Verpakking
Bolletjes van ong. 1 kg.

Broodkazen van ong. 2.5 kg.

Allergenen

Bevat koemelk.



